
Gerichte im OKTOBER 

 

Vorweg… 
 

Kokos-Kürbiscremesuppe| geröstete Kerne | Sprossen   € 6,90 

*** 

Rehpastete im Teigmantel| Fenchel-Orangensalat | Wildrohschinken | Chutney   € 13,90 

 

Hauptakt… 
 

Wildschwein-Käsekrainer| Kürbisgemüse | geröstete Erdäpfel   € 15,50 

*** 

Zartes Hirsch-Edel Gulasch | Pilze | Preiselbeeren | Butter-Serviettenknödel    € 16,90  

*** 

   Entenbrust | Rosmarinsauce | Gnocchi | Mandel-Brokkoli    € 24,50 

*** 

Rosa Hirschkalbsrücken | Rochussaftl | Polenta-Schnitte | Speck-Kohl 28,90 

 

 

 

Abschluss… 

 

Warme Schoko-Mandel Schnitte | Sorbet | Kirschragout   € 7,90 

 

 
 
 

Information über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Küchenchef 
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